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Обозначения: Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам

Промежуточная аттестация

Каникулы

и  Учебная практика

н  Производственная практика {по профилю специальности) 

| X | Производственная практика (преддипломная)

Подготовка к государственной итоговой аттестации 

Государственная итоговая аттестация 

Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы Всего
Студентов Групп

Учебная практика
Производственная 

практика (по профилю 
специальности)

Производственная
практика

(преддипломная)
Подго­
товка

Прове­
дение

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

нед. час. обяз. 
уч. занятий нед. час. обяз. 

уч.занятий нед. час. обяз. 
уч.занятий нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

I 41 1476 17 612 24 864 2 1 1 11 54
II 27 972 14 504 13 468 2 1 1 7 3 4 7 7 11 54
III 26 936 13 468 13 468 2 1 1 4 1 3 11 3 8 11 54
IV 24 864 12 432 12 432 1 1 5 1 4 10 4 6 2 2 44

Всего 118 4248 56 2016 62 2232 7 3 4 16 5 11 28 7 21 0 2 35 206

УЧЕБНЫЙ ПЛАН
основной профессиональной образовательной программы

государственное бюджетное профессиональное образовательное учреждение Нефтекамский машиностроительный колледж
наименование образовательного учреждения (организации)

%

среднего профессионального образования

43.01.09 Повар кондитер
код наименование специальности

по программе базовой подготовки

на базе основного общего образования

квалификация: повар кондитер

форма обучения Очная Нормативный срок освоения ОПОП Зг 10 м год начала подготовки по УП 01.09.201

профиль получаемого профессионального образования естественнонаучный
при реализации программы среднего (полного) общего образования

Приказ об утверждении ФГОС о т 09.12.2016г. № 1569

Индекс Наименование циклов, разделов,
дисциплин, профессиональных модулей, МДК, практик

Формы контроля
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Распределение по курсам и семестрам
Курс 1

Семестр 1

17 нед
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Курс 2

Семестр 3

14 нед
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Семестр 4
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Курс 3

Семестр 5
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Курс 4

Семестр7
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Семестр 8

12 нед
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1 8 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53 54 55 56 57 58 59 60 61 62 63 64 65 66 67 68 69 70 71 72 73 74 75 76 77 78 79 80 81 82 83 84 85 198

Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам) 36,00 0,00 36,00 36,00 0,00 36,00 36,00 0,00 0,00 36,00 36,00 10,00 14,00 32,31 36,00 6,00 18,00 34,15 36,00 4,00 20,00 34,15 36,00 0,33 6,00 35,50 36,00 0,00 0,33 35,67

ОП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА

НО Начальное общее образование

11 17 2 172 0 2 172 1070 888 0 12 48 612 612 232 272 8 12 24 864 864 386 406 30 12 24 504 504 294 160 14 12 24 192 168

ОО Основное общее образование
2Е П 2d 21 SZZ П П П

СО Среднее (полное) общее образование 11 17 2 172 2 172 1 070 888 12 48 612 612 232 272 8 12 24 864 864 386 406 30 12 24 504 504 294 160 14 12 24 192 168 92 50 8 16

ОУД Общеобразовательные учебные дисциплины 11 12 1 901 1 901 925 790 12 48 548 548 232 272 8 12 24 772 772 386 320 30 12 24 413 413 215 148 14 12 24 168 168 92 50 8 16

ОУД.01 Русский язык 129 129 47 70 8 32 32 12 20 46 46 16 30 51 51 19 20 8 0 о
ОУД. 02 Литература 2,4 128 128 108 20 0 32 32 22 10 46 46 36 10 26 26 26 24 24 24
ОУД. 03 Иностранный язык 128 128 128 0 32 32 32 46 46 46 26 26 26 24 24 24
ОУД. 04 История 1 145 145 98 35 8 76 76 44 20 8 69 54 15 0 0 о
ОУД. 05 Обществознание 2,3 88 88 88 0 16 16 16 46 46 46 26 26 26 0 0
ОУД. 06 Математика 1,2,3 301 301 103 162 24 136 136 40 84 8 127 127 58 57 8 38 38 21 8 0 о
ОУД. 07 Информатика 104 104 20 84 0 0 32 32 26 46 46 8 38 26 26 20 0 о
ОУД. 08 Физика 168 168 76 64 8 64 64 30 30 104 104 46 34 12 8 0 о о о
ОУД. 09 Химия 1,4 219 219 149 18 76 76 52 8 8 69 69 51 14 26 10 10 48
ОУД. 10 Биология 2,4 171 171 127 10 58 40 8 65
ОУД. 11 Физическая культура 1,2,3 141 141 141 32 32 32 46 46 46 39

55
36 8

39 24
32 8

24
ОУД. 12 Основы безопасности жизнедеятельности 84 84 36 36
ОУД. 13 География 52 52 52 0 0
ОУД. 14 Индивидуальный проект 43 43 21 22 0 0 20 20 10 10

46 20 26 38 38 16 10 8 о о

дд Дополнительные учебные дисциплины, предполагаемые ПОО 1 271 0 271 145 98 0 0 0 0 64 0 0 64 0 0 0 0 0

23 23 11

92 0 0 92 0

ОУД. 15 Родная литература 52 52 52 0 0

ОУД. 16 Башкирский язык 46 46 46 0 0

ОУД. 17 Технология 68 68 40 32 32 24 8

46 46

23 23

52 52 0 0

0 0 0

0 91 79 12

52 52

0

13 13

0 0 0 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

0 0

-
о

о о о о о о о о о о о о о о о

ОУД. 18 Экономика 2,4 105 105 53 52 0 32 32 12 20 23 23 26 14 12 24
.

24 24

ОП Общепрофессиональный цикл 568 28 540 276 240 8 18 126 116 68 40 120 8 110 44 58 118 116 56 52 204 198 108 90

ОП.01 Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и 
гигиены 60 56 34 14 0 0 0 60 56 34 14

ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров 76 8 68 34 26 0

ОП.ОЗ Техническое оснащение и организация рабочего места 76 72 42 30 0

ОП.04 Экономические и правовые основы профессиональной 
деятельности 48 46 24 22 0

ОП.05 Основы калькуляции и учета 42 40 20 20 0

24 16 8

0

0

0

ОП.06 Охрана труда 36 36 18 18 0 0 0

ОП.07 Иностранный язык в профессиональной деятельности 5,6 66 64 32 32 0 0 0 0

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 46 44 18 18 0 0
ОП.09

ОП.Ю

Физическая культура

Эстетика и дизайн в оформлении кулинарных блюд
50 48 18 30 0 0 0

30 ЗС 18 12 0 0 0
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Профессиональный цикл 12 14 0 3 092
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18 12

0 228 116 72 16 18
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432 0 428 234 160 0 30

ПМ.01 Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента_____ 1 242 16 478 126 34 74 252 18 100 90 60 12 10 142 136 66 22 34 12

МДК.01.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения 
кулинарных полуфабрикатов 86 80 46 34 0 0 34 22

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов

12 48 46 24 22 0

4,5 150 10 140 80 44 12 0 0 0 62 56

УП.01.01 Учебная практика час 108 нед 108 час нед час н час 108 нед час

38 10 84 42 34 0

0 0

нед час нед час нед

0 0
—

о о

о о

час * час нед

ПП.01.01 Производственная практика час 144 нед 144 час нед час час нед час 144 нед час нед час 1 час час нед

ПМ.1.ЭК Экзамен квалификационный

ПМ.02

МДК.02.01

МДК.02.02

УП. 02.0 1

Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих 
блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента 342 20

Организация приготовления, подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 156 11

Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации 
горячих блюд, кулинарных изделий, закусок___________________ 180

Учебная практика час

718
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171

144

162

78

84

нед

70

62

8

74

74

396 12

0

0

144 час нед час нед

0

0
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50

0

час нед час

46

46

0
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22

22

98

48

50

94 50 22

46 24 22

26

час

22

22

194

58

130

8

час

182

53

123

88

30

58

нед

26

18

8

52

52

12

0

0

час

0

0

0

0

час

0

0

нед
ПП.02.01 Производственная практика 

квалификационный
час 252 нед 252 час нед час нед час нед час 108 нед час 108 нед час 36 нед 1 час час нед

ПМ.2.ЭК

пм.оз Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента 1 352 12 664 166 104 0 324 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 о о о о о о о о о о о о 108 104 52 26 26 0 0 114 0 8 106 52 40 124 0 124 62 38 16 0 0 0

МДК.03.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и 
презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 126 124 64 60 0 36

МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации 
холодных блюд, кулинарных изделий, закусок_________________ 6,7 220 10 210 102 44

УП.03.01 Учебная практика
8

час 108 нед 108

ПП.03.01 Производственная практика час 216 нед 216
пм.з.эк

ПМ.04

МДК.04.01

МДК.04.02

УП. 04.01

ПП. 04.01

Экзамен квалификационный 8

0 час нед час нед час нед час

0 час нед час нед час нед час

Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных 
и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного 
ассортимента__________________________________________
Организация приготовления, подготовки к реализации горячих и 
холодных сладких блюд, десертов, напитков
Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих и 
холодных сладких блюд, десертов, напитков
Учебная практика

Производственная практика

ПМ.4.ЭК

ПМ.05

мен квалификационный
Приготовление, оформление и подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента

7,8

8

8

278

104

168

294

0

672

102

168

час 144

час 252
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138

52

86
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0
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о
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0 34
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12
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о

о
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час

0 294

0 0
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132

0

64

126 54

36

36
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нед■

170

1

1

106 0

МДК.05.01 Организация приготовления, подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий_______ 8 96 94 72 22 0 0 0 0

МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 8 192 190 98 84 0 0 0

0

УП. 05 .0 1 Учебная практика

ПП.05.01 Производственная практика
8

час

час

нед 72 0 час нед час нед час нед час

ПМ .5.ЭК Экзамен квалификационный 8

Учебная и производственная (по профилю специальности) 
практики

час 1584

нед 144 0 час нед час нед час нед час

44 час нед час нед час 108 час 396 11

час

час

час

0

144

0

0 94

0

нед час

нед час

час 396 11

час

час

192 190

час 72

22

84

час 144

час 180 час 360 10

Учебная практика час 540 15 час нед час нед час 108 час 144 час 36 1 час 72 час 36 1 час 144
Концентрированная час 540 15 час нед час нед час 108 час 144 час 1 час 72 час 36 1 час 144
Рассредоточенная час 0 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

Производственная (по профилю специальности) практика час 1044 29 час нед час нед час 0 час 252 час 108 час 324 час 144 час 216

Концентрированная час 0 нед час нед час нед час 0 час нед час нед час нед час нед час нед
Рассредоточенная час 1044 29 час нед час нед час 0 час 252 7 час 108 час 324 час 144 час 216

J------- L
Государственная итоговая аттестация нед нед

I
нед нед нед нед нед нед 72 нед

Подготовка выпускной квалификационной работы нед нед нед нед нед нед нед нед нед

Защита выпускной квалификационной работы нед нед нед нед нед нед нед нед нед

Подготовка к государственным экзаменам нед нед нед нед нед нед нед нед нед

Проведение государственных экзаменов нед нед нед нед нед нед нед нед нед

КОНСУЛЬТАЦИИ по О
в т.ч. в период обучения по циклам

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП
■ ■ ‘

в т.ч. в период обучения по циклам

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК 27 19 37 4 248 82 5 750 2 108 1 550 148 1 584 36 132 612 612 232 272 8 12 24 864 864 386 406 30 12 24 504 504 294 160 14 12 24 468 10 14 420 244 124 12 12 28 468 18 444 212 128 82 18 468 20 444 216 138 58 8 24 432 426 224 162 16 18 432 428 234 160 30

Общий итог 5 904

Экзамены (без учета физ. культуры)
Зачеты (без учета физ. культуры) 1
Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 1 8 6,00


